
KOCH (M/W/D)
ÜBER UNS
Müller – eine Erfolgsgeschichte seit über 70
Jahren. Seit über sieben Jahrzehnten steht
Müller für Vielfalt und Qualität. Mit über 960
Filialen in neun Ländern, 35.500 Mitarbeitern
und 850 Auszubildenden gehört der Konzern
zu den führenden Einzelhändlern Europas.
Mit einem Sortiment von über 190.000
Artikeln im stationären und digitalen Handel
deckt Müller die unterschiedlichsten
Bedürfnisse seiner Kunden ab. Nicht von
ungefähr zählt Müller bei Schülern zu den
100 Top-Arbeitgebern und gewinnt als Fair
Company regelmäßig Auszeichnungen. Was
mit der individuellen Leistung eines
Einzelnen begann, ist bis heute typisch für
uns. Es ist der persönliche Einsatz, der
Müller so erfolgreich macht. Deshalb setzen
wir lieber auf Leistung und Engagement,
statt auf Titel und Noten. Zur Verstärkung
unseres Führungsteams suchen wir eine
erfahrene Persönlichkeit, die das
Rechnungswesen strategisch und operativ
mitgestaltet und gleichzeitig eine
organisatorische Ausrichtung für die
Optimierung sämtlicher buchhalterischer
Prozesse verantwortet.

Liebst du es, mit frischen Zutaten zu
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arbeiten, neue Ideen einzubringen und
unseren Gästen ein Lächeln ins Gesicht zu
zaubern? Dann bist du bei uns genau richtig!
Wir wachsen weiter und möchten unser
Team mit einer motivierten, kreativen und
zuverlässigen Persönlichkeit verstärken.
Wenn du Leidenschaft für Qualität, Freude
an Teamarbeit und ein Gespür für Genuss
mitbringst, freuen wir uns darauf, dich
kennenzulernen.

WAS UNS ÜBERZEUGT

WAS SIE BEI UNS BEWEGEN

WAS WIR BIETEN

Abgeschlossene Ausbildung als
Koch/Köchin.
Mehrjährige Berufserfahrung in der
Gastronomie.
Leidenschaft für gutes Essen und
hochwertige, frische Produkte.
Zuverlässige, teamorientierte Arbeitsweise
und Freude am Beruf.
Kreativität sowie der Wunsch, dich fachlich
und persönlich weiterzuentwickeln.

Zubereitung frischer, abwechslungsreicher
Speisen mit hochwertigen Zutaten.
Kreative Mitgestaltung unserer Speisekarte
sowie saisonaler Aktionen.
Sicherstellung und Einhaltung unserer
hohen Qualitäts- und Hygienestandards
Verantwortung für die fachgerechte
Lagerung und Kontrolle der Lebensmittel
Teamorientiertes Arbeiten und
Unterstützung in allen Bereichen der
Küche.

Krisensicherer Arbeitsplatz.
Betriebliche Altersvorsorge.
Urlaubs- und Weihnachtsgeld.
Einkaufsrabatt für Mitarbeiter bis zu 20%.
Abwechslungsreiche Aufgaben in einem
spannenden Umfeld.
Bedarfsgerechte und individuelle
Einarbeitung.
Subventioniertes Betriebsrestaurant.



MEHR INFOS
RUND UM
UNSERE JOBS.
mueller.de/karriere

https://www.mueller.de/karriere

